
 
 

 

 

 

Eichhofen im Herbst 

 

Eichhofener Hopfengarten, Edition 2026 

Kaltgehopftes, naturtrübes Märzenbier, 5,5% Vol. Alkohol            4,80 € 

 

Eichhofener Jubiläumsbier 1692 vom Faß 

Zum 333-jährigen Bestehen der Brauerei ehren wir 

Franz Wilhelm von Rosenbusch mit diesem Bier. 5,2% Vol. Alkohol           4,80 € 

 

Kräuterlimonade aus dem Schlossgarten 

Minze, Salbei, Thymian, Löwenzahn, Rosmarin, Hopfen            5,50 € 

 

Kombucha aus eigener Herstellung 

Selbst fermentierter japanischer Bio-Sencha mit natürlicher Perlage .          5,80 € 

 

„Schlosstrunk“ 

Aperol mit Jubiläumsbier 1692                5,50 € 

 

Pinot rosé brut 

Ökologisches Weingut Schmidt, Eichstetten am Kaiserstuhl, Baden           7,50 € 
 

 

SUPPE UND VORSPEISEN 

 

Kürbis-Kokos-Suppe 

Ingwer, Curry, Kresse            8 € 

 

„Brot zum Bier“ 

Leberwurst, Walnussbutter, Linsenaufstrich         8 € 

 

Salatteller mit Kernen und Sprossen 

Baguette von der Bäckerei Altmann        13 € 

 

Rote Bete-Tatar 

Granny Smith, Ricotta, Wildkräuter       12 € 

 

Hausgebeizte Lachsforelle, Fischhof Mulzer 

Kürbis-Kartoffel-Rösti, Schnittlauch, 

Schmand, Wachtelei, Blattsalate       16 € 

 

Salat mit gebratenen Pfifferlingen 

Kirschtomate, Sprossen, Pesto         16 € 

 

 

 

 



 

 

 

 

HAUPTSPEISEN 

 

Braten vom Bio-Schwein, Naturlandhof Beer 

Eichhofener Dunkelbiersosse, Reiberknödel, Sauerkraut     19 € 
 

Schnitzel „Wiener Art“, Naturlandhof Beer 

Pommes, Salat           22 € 
 

Geschmortes Weiderind, Naturlandhof Beer 

Süßkartoffelcreme, Zucchini         26 € 
 

Ragout vom Weideochsen, Biolandhof Pöllinger 

Reiberknödel, Blaukraut, Preiselbeeren        25 € 
 

Forelle im Ganzen gebraten, Fischhof Mulzer 

Kartoffeln, Kräuterbutter, Salat         20 € 
 

Currywurst vom Naturlandhof Beer 

Hausgemachte Soße, Pommes         15 € 
 

Frische Tagliarini 

Pfifferlinge, Rucola, Grana Padana        22 € 
 

Bio-Dinkelrisotto, Chiemgaukorn 

Bergkäse von der Bio-Käserei Wohlfahrt, Rote Bete, Salatherz    18 € 

 

FÜR UNSERE KLEINEN GÄSTE 

 

Kleines Schnitzel vom Bio-Schwein, Pommes, Ketchup     13 € 
 

Kleiner Braten vom Bio-Schwein, Reiberknödel      13 € 

 

SÜSSES 

 

Crème brûlée von der Tonkabohne 

Bio-Vanille, Zwetschgen aus dem Schlossgarten, Haselnusseis    10 € 
 

Nougatknödel 

Nußbrösel, Vanilleeis vom Biohof Riepl, Zwetschgenröster, Sahne    10 € 

 

Für Kinder: 

Eis, verschiedene Sorten, vom Biohof Riepl              3,80 € 
 
 

Goldener Herbst im Gutswald Eichhofen 
 

Wanderung am Sonntag 18.Oktober um 14 Uhr 
 

Anmeldung unter www.aufkrautschau.de 
 


